


 

 
1. TALLER HIERBAS MEDICINALES: DEL 20 DE NOVIEMBRE AL 27 DE 

DICIEMBRE 2025. 
 

                      LUGAR: CASINO DIDESO / COLO COLO 0455. 
                 CUPOS DISPONIBLES: 10  /   TOTAL 12 MODULOS. 

.          
 PARTE N°1/2: KÚME MONGEN  Y  “KUTRAN / USOS DEL  “LAWEN” 
 

Jueves 27/11/2025: 

09:00–11:15 hrs. Mod. 1: Las Propiedades del Lawen. 

11:15–13:30 hrs. Mod. 2:  Kúme Mongen y  “KUTRAN” desde la Cosmovisión Mapuche. 

 

Sabado 29/11/2025: 

09:00–11:15 hrs. Mod. 3: Tipos de Preparación del Lawen. 

11:15–13:30 hrs. Mod. 4: El Newen del Lawen. 
 
  

 PARTE N°3: Técnicas de Elaboración de Preparados Medicinales 
 

Miercoles 03/12/2025: 

09:00–11:15 hrs. Mod. 5. Introducción al trabajo con plantas medicinales / Teórico. 

Sabado  06/12/2025:  

09:00–11:15 hrs.  Mod. 6. Cosecha, recolección, almacenamiento y preparación. 

Miercoles  10/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Mod. 7. Elaboración de preparados (aceites medicinales, jarabes) 

/Teórico-Práctico. 

Sabado 13/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Mod. 8. Elaboración de Tintura Madre.  Parte N°1/ Practico. 

Miercoles 17/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Mod. 9. Elaboración de Tintura Madre.  Parte N°1/ Practico. 

Miercoles 17/12/2025:  
11:15–13:30 hrs. Mod. 10. Uso de Cataplasmas y Elaboración  de Pomadas. / Teórico-
Práctico. 
Sábado 20/12/2025:  

09:00–11:15 hrs Mod. 11. Problemas de salud específicos de mujer. Teórico/Práctico. 

Sábado 20/12/2025:  
11:15–13:30 hrs. Mod. 12. Entrega de recetario para elaboración de productos. /Teórico. 
 
IMPORTANTE: EN LA EVENTUALIDAD DE QUE, POR MOTIVOS DE FUERZA MAYOR, LOS TALLERES NO 

PUEDAN REALIZARCE   EN LAS FECHAS INDICADAS , LA MUNICIPALIDAD SE RESERVA EL DERECHO DE 

REAGENDAR SU REALIZACION, LO CUAL SERA INFORMADO OPORTUNAMENTE A LOS SELECCIONADOS. 

 

TALLERES DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES 

 

POSTULACIONES HASTA EL 21 DE NOVIEMBRE DE 2025 

TALLER HIERBAS 

MEDICINALES 

TALLER COSMETICA 

MAPUCHE 

TALLER GASTRONOMÍA 

LATINOAMERICANA 



 
         2. TALLER DE COSMETICA MAPUCHE: DEL 20 DE NOVIEMBRE AL 12  DE 

DICIEMBRE 2025. 
         

   

         LUGAR: CASINO DIDESO / COLO COLO 0455. 
                 CUPOS DISPONIBLES: 10  /   TOTAL 8 MODULOS. 
 

PARTE N°1/2: KÚME MONGEN  Y  “KUTRAN / USOS DEL  “LAWEN” 
 

Jueves 27/11/2025: 

09:00–11:15 hrs. Mod. 1. Las Propiedades del Lawen. 

11:15–13:30 hrs. Mod. 2. Kúme Mongen y  “KUTRAN” desde la Cosmovisión Mapuche. 

 

Sabado 29/11/2025: 

09:00–11:15 hrs. Mod. 3. Tipos de Preparación del Lawen. 

11:15–13:30 hrs. Mod. 4. El Newen del Lawen. 
 
 

 PARTE N°3: Cosmética Mapuche 
 

Martes  02/12/2025: 

15:30–17:45 hrs. Mod. 5.  Preparación del Lawen en Cosmética: Cremas /  Teórico-Práctico. 
 

Jueves  04/12/2025:  
15:30–17:45 hrs.  Mod. 6. Preparación del Lawen en Cosmética: Ungüentos /  Teórico-
Práctico. 
 

Martes 09/12/2025:   
15:30–17:45  hrs. Mod. 7. Preparación del Lawen en Cosmética: Ungüentos /  Teórico-
Práctico. 
 

Jueves 11/12/2025:  

15:30–17:45  hrs. Mod. 8. Preparación del Lawen en Cosmética: Jabones / Teórico-Práctico. 

 
 
 
IMPORTANTE: EN LA EVENTUALIDAD DE QUE, POR MOTIVOS DE FUERZA MAYOR, LOS TALLERES NO 

PUEDAN REALIZARCE   EN LAS FECHAS INDICADAS , LA MUNICIPALIDAD SE RESERVA EL DERECHO DE 

REAGENDAR SU REALIZACION, LO CUAL SERA INFORMADO OPORTUNAMENTE A LOS SELECCIONADOS. 

 
 
 
 
 

TALLERES DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES 

 

POSTULACIONES HASTA EL 21 DE NOVIEMBRE DE 2025 

TALLER HIERBAS 

MEDICINALES 

TALLER COSMETICA 

MAPUCHE 

TALLER GASTRONOMÍA 

LATINOAMERICANA 



 

3. TALLER DE GASTRONOMÍA  LATINOAMERICANA 

GRUPO N° 1 
                                                

                      
                     LUGAR: SALA DE COCINA   / CENTRO INTEGRAL DE LA MUJER. AVDA. RICARDO VICUÑA N° 671. 

                     CUPOS DISPONIBLES: 10    /  TOTAL 7 MODULOS. 

 
Viernes  28/11/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 1. Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  Gastronomía Venezolana.  

11:15–13:30 hrs. Módulo 2.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  Gastronomía Cubana. 

 

Sábado 06/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 4 Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  Gastronomía Haitiana. 

Viernes 12/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 6.  .  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  mapuche patrimoniales, Parte N°1/ Teórico-Práctico. 

11:15–13:30 hrs. Módulo 7.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos mapuche patrimoniales, Parte N°2/ Teórico-Práctico. 

 

Viernes 19/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 6.  .  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  mapuche patrimoniales, Parte N°3/ Teórico-Práctico. 

11:15–13:30 hrs. Módulo 7.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos Gastronomía Peruana. 

 

IMPORTANTE: EN LA EVENTUALIDAD DE QUE, POR MOTIVOS DE FUERZA MAYOR, LOS TALLERES NO 
PUEDAN REALIZARCE   EN LAS FECHAS INDICADAS , LA MUNICIPALIDAD SE RESERVA EL DERECHO DE 

REAGENDAR SU REALIZACION, LO CUAL SERA INFORMADO OPORTUNAMENTE A LOS SELECCIONADOS. 

 

POSTULACIONES HASTA EL 21 DE NOVIEMBRE DE 2025 

TALLERES DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES 

 
TALLER HIERBAS 

MEDICINALES 

TALLER COSMETICA 

MAPUCHE 

TALLER GASTRONOMÍA 
LATINOAMERICANA 



 
 

4. TALLER DE GASTRONOMÍA  LATINOAMERICANA 

GRUPO N° 2 
 

                                                                                                                                                                                                 

        LUGAR: SALA DE COCINA / CENTRO INTEGRAL DE LA MUJER. AVDA. RICARDO VICUÑA N° 671. 

                      CUPOS DISPONIBLES: 10    /  TOTAL 7 MODULOS. 

 
Sábado 29/11/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 2.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos Gastronomía Peruana.  

11:15–13:30   hrs. Módulo 3.  Técnicas básicas de preparación, cocción y manipulación de 

alimentos Gastronomia Cubana. 

 

Sábado 06/12/2025:  

11:15–13:30 hrs. Módulo 4 Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  Gastronomía Venezolana. 

Sábado 13/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 6.  .  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos Gastronomía Haitiana. 

11:15–13:30  hrs. Módulo 7.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  mapuche patrimoniales, Parte N°1/ Teórico-Práctico. 

 

Sábado 20/12/2025:  

09:00–11:15 hrs. Módulo 6.  .  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos mapuche patrimoniales, Parte N°2/ Teórico-Práctico. 

11:15–13:30  hrs. Módulo 7.  Técnicas básicas de  manipulación  cocción y preparación  de 

alimentos  mapuche patrimoniales, Parte N°3/ Teórico-Práctico. 

 
 

 

 

IMPORTANTE: EN LA EVENTUALIDAD DE QUE, POR MOTIVOS DE FUERZA MAYOR, LOS TALLERES NO 
PUEDAN REALIZARCE   EN LAS FECHAS INDICADAS , LA MUNICIPALIDAD SE RESERVA EL DERECHO DE 

REAGENDAR SU REALIZACION, LO CUAL SERA INFORMADO OPORTUNAMENTE A LOS SELECCIONADOS. 

POSTULACIONES HASTA EL 21 DE NOVIEMBRE DE 2025 

TALLER HIERBAS 

MEDICINALES 

TALLER COSMETICA 

MAPUCHE 

TALLER COCINA 

LATINOAMERICANA 

TALLERES DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES 

 

TALLER HIERBAS 

MEDICINALES 

TALLER COSMETICA 

MAPUCHE 

TALLER GASTRONOMÍA 

LATINOAMERICANA 

TALLERES DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES 

 










